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8-12 kouski

Y4 hrnku majonézy
Y4 1zicky suseného
Cesneku (kofeqi)
Va 1zi¢ky papriky (kofeni)

toustovy chléb svétly
a celozrnny (na kazdy

toust po jednom 1 plitku
od kazdého)

krajenou sunku

krdjeny syr

Senduvice mohou mit
libovolné tvary. Zalezi
na vykrajovdtku, které

§1 2volis.
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Kvétinové sendvice

Tiana s Naveenem casto vyrdzeji do pfirody. Vzdycky maji
s sebou piknikovy ko$ s néjakou pochoutkou. Dnes Tiana
piipravila lahodné sendvice ve tvaru kyticek. Dobrou chut!
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V mensi misce smichej majonézu, cesnek a papriku.

Pouzij veliké kuchymiské vykrajovitko (pramér alespon
7,5 cm) a vykroj jim z obou platka toustového chleba (bilého
i celozrnného) tvar kvétiny.

Malym kulatym vykrajovitkem (o primeéru asi 1 cm) vykroj
ve stfedech obou kvétin kolecka. Vznikla kolecka vloz
doprostied platku s opa¢nou barvou (svétly chléb do
celozrnného a opaéné).

Stejnym velkym vykrajovitkem vykroj kvétinu také z platku
sunky a syru. Tady uz ale nevykrajuj stiedy.
Oba plitky potii z jedné strany pfipravenou majonézovou

smési. Na jeden platek rozloz sunku a syr. Pfiloz oba platky
namazanymi stranami k sobé a lehce smackni.




